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La forma di allevamento della vite € I'alberello con sesto d'impianto di 1,20 x 1,20 m, a
potatura corta, con tutore vegetale in canna (Arundo Donax).

Concimazioni organiche, sovescio a filari alterni, trattamenti a base di zolfo e rame,
interventi del tutto manuali, sono le peculiarita della nostra gestione in vigna, nel pieno
rispetto dell’ambiente e della tradizione vitivinicola della zona.

Le legature vengono eseguite con il tradizionale filo d'erba da sempre utilizzato,
I’Ampelodesmus Mauritanicus volgarmente detto “taglia-mani” e meglio conosciuto
come “Liama".

Le uve sono state vendemmiate nelle prime settimane del mese di Settembre e la loro
vinificazione & avvenuta in vasche di acciaio inox a temperatura controllata, con
macerazione delle bucce di circa 10 giorni. In cantina si lavora in maniera razionale e
ragionevole cosi da limitare, e quasi annullare, qualsiasi tipo di intervento tecnico.

Il vino, dopo la fermentazione alcolica, ha svolto la fermentazione malolattica in acciaio,
dove e rimasto a maturare, per circa 6 mesi, prima dell'imbottigliamento, avvenuto nel
mese di Luglio 2019. Solo dopo un periodo di affinamento in bottiglia (circa 3 mesi) e
stato destinato alla commercializzazione.

Ognuna delle varieta, nelle rispettive percentuali, fornisce al vino la propria identita e
riconoscibilita, donandogli cosi un carattere e una struttura ben definiti.

E' unvino tagliente, proprio come la liama!

Nella vendemmia 2017 sono state prodotte n° 3.600 bottiglie

Vitigni 50% Alicante 30% Nero d’Avola 20% Frappato di Vittoria

Denominazione IGP Terre Siciliane Rosso

calcarenitico con substrato marnoso

Altitudine 350 ms.l.m.

Zona di produzione Chiaramonte Gulfi (RG)

Grado alcolico 13,5 % vol.
Solforosa Totale 42 mg/L
Servirea 14-16°C
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Suolo bruno ciottoloso-calcareo impostato su livello roccioso



